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Grapes
Region

Winemaking

Tasting notes

Food pairing

TENUTA SAN PIETRO

100% Cortese
Tassarolo, Piedmont

Harvested by hand in mid-September, the
grapes undergo soft crushing and natural
decanting before fermenting in temperature-
controlled stainless steel tanks, using only
native yeasts for 20-25 days. The wine
remains on the lees for at least 2—3 months,
is cold stabilized, and then bottled at the
beginning of March.

Straw yellow in color with slightly greenish
reflections. On the nose, it offers intense
aromas of white flowers and fruit, lifted by a
delicate minerality. The palate is fresh, with
good structure balanced by elegance and
pleasantness, featuring well-balanced acidity
and a persistent, satisfying finish.

Excellent as aperitif, is successfully matches
with main courses, white meats, fish and
vegetables.

GAVI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

SAN PIETRO |

di Origine Coatrollata & Guwin
| (esune di produzione: Tassarolo (AL)

| 1020 Geologica: altitudine sul mare 300mt. esp.sud/swdom |
| fesa ettaro: Kg.9000 uva

“.‘eadmia: metd settembre, raccolta manuale in cassette

| ttiglie prodotte: n°150.000
| Grado alcolico: 128 vol.

| Coltivezione vigneti: metodo biologico

Tesperatura servizio: 8-10 °C

ibbinanento: ottimo come aperitivo, primi piatti, pescs
tani bianche, formaggi freschi

Vino Biologico

Esprime pienamente la tipicita
della sua terra di ozigine.
t ottenuto con uve Cortese, frutto di uma
_coltivazione in armonia con 1’ecosistema.
‘ino fresco, fruttato, giovane, buona struttu

/—“—;\q\\nita ad eleganza e piacevolezza.
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